
U N S E R E  Ö F F N U N G S Z E I T E N

Montag Ruhetag

Dienstag	 8.00 – 13.00	Uhr & 14.30 – 18.00	Uhr

Mittwoch	 8.00 – 13.00	Uhr

Donnerstag	 8.00 – 13.00	Uhr & 14.30 – 18.00	Uhr

Freitag	 8.00 – 13.00	Uhr & 14.30 – 18.00	Uhr

Samstag	 7.00 – 12.00	Uhr

U N S E R  KO N TA K T

Adresse 
Saseler	Chaussee	33	|	22391	Hamburg

Telefon 
040 536 13 36	|	0175 208 62 21

E-Mail 
vw@partyservice-warnecke.de

A L L E  I N F O R M AT I O N E N 
A U F  E I N E N  B L I C K

U N D  V I E L E S  M E H R . . .

WIR HABEN DEN WILDEN    WINTERGESCHMACK!

www.fleischerei-warnecke.de



REHFLEISCH AUS SCHLESWIG-HOLSTEIN

Rehkeule	ca.	1,6 – 2,2	kg,	mit	Knochen

Rehkeule	ca.	1,6	kg,	ohne	Knochen

Rehrücken	ca.	1,4 – 2	kg,	mit	Knochen

Rehrückenlachs	ohne	Knochen

Reh-Edel-Gulasch

HIRSCHKALBSFLEISCH AUS SCHLESWIG-HOLSTEIN

Hirschkalbskeule	ca.	4 – 6	kg,	mit	Knochen

Hirschkalbskeule	ca.	1,2	kg,	ohne	Knochen

Hirschkalbsrücken	ab	3	kg,	mit	Knochen

Hirschkalbsrückenlachs	ohne	Knochen

Hirsch-Edel-Gulasch

FRISCHES GEFLÜGEL, z. B. ZUM MARTINSTAG

Gans	ca.	4 – 6	kg,	aus	der	Nordheide	vom	Geflügelhof

Bauernente	ca.	2	kg	aus	der	Nordheide	vom	Geflügelhof

Barbarie Ente	Südoldenburger	Geflügelhof	Nobis

Pute	ab	5	kg	direkt	vom	Bauern	aus	dem	Kreis	Stormarn

Enten-, Gänse- und Puten-Teile	Keule	&	Brust

FASAN & HASENTEILE AUS DER REGION – TIEFGEKÜHLT

Fasan bratfertig	ca.	1	kg

Hasenkeule, Paar	ca.	600 – 700	g

Hasenrücken	ca.	500	g

Kaninchen frisch	aus	der	Nordheide

WILDSCHWEINFRISCHLING AUS SCHLESWIG-HOLSTEIN

Wildschweinfrischlingskeule	ca.	2,5 – 5	kg,	mit	Knochen

Wildschweinfrischlingsrücken	ca.	2 – 4	kg,	mit	Knochen

Wildschweinfrischlingsrückenlachs	ohne	Knochen

Wildschweinfrischlings-Gulasch

Wildschweinfrischlings-Bäckchen

WILDFLEISCH UND WILDSPEZIALITÄTEN AUS SCHLESWIG-
HOLSTSEIN UND HAMBURG
Der	Herbst	und	Winter	sind	die	perfekten	Jahreszeiten,	um	die	
köstlichen	Aromen	von	hochwertigem	Wildfleisch	zu	genießen.	
Wir	bieten	Ihnen	Wild	aus	unserer	Region,	frisch	und	nachhaltig	
gejagt.	Ob	Wildschwein,	Reh	oder	Hirsch	–	lassen	Sie	sich	von	
der	Vielfalt	unserer	Spezialitäten	begeistern.	Ideal	für	festliche	
Anlässe	oder	gemütliche	Winterabende.

VORGEBRATENE GANS, PUTE UND ENTE „TO GO“
Stressfrei	genießen?	Kein	Problem!	Bestellen	Sie	einfach	unsere	
Gans,	 Pute	 oder	 Ente	 „to	 go“	 und	 genießen	 Sie	 ein	 perfekt	 
zubereitetes	 Festtagsgericht	 ohne	 viel	 Aufwand.	 Sie	 müssen	
die	 Beilagen	 und	 das	 Geflügel	 nur	 noch	 heiß	 und	 knusprig	 
machen.	 Eine	 Anleitung	 zum	 erwärmen	 und	 aufknuspern	 
bekommen	Sie	selbstverständlich	von	uns	mit.
Auf	Wunsch	ist	auch	ofenfrisches	Geflügel	möglich.

GEFLÜGEL FÜR DIE FEST- UND WINTERTAGE
Für	 die	 besonderen	 Momente	 in	 der	 kalten	 Jahreszeit	 darf	
hochwertiges	 Geflügel	 nicht	 fehlen.	 Bei	 uns	 finden	 Sie	 alles,	
was	Ihr	Herz	begehrt:	Von	knuspriger	Ente	über	saftige	Pute	bis	
hin	zur	traditionellen	Weihnachtsgans	–	unser	Geflügel	stammt	
aus	artgerechter	Haltung	und	wird	Sie	geschmacklich	begeistern.

VORGEBRATENE GANS & CO. „TO GO“ 
MIT APFELROTKOHL UND FESTTAGSSAUCE

Gans	ab	4	Personen,	aus	der	Nordheide	vom	Geflügelhof

Pute	ab	6	Personen,	direkt	vom	Bauern	aus	dem	Kreis	Stormarn

Bauern-Ente	ab	2 – 3	Personen,	aus	Freilauf

Wir	 freuen	 uns	 auf	 
Ihre	Vorbestellung	und	
beraten	 Sie	 gerne	bei	
der	Auswahl.

Hier geht es zur 
Hier geht es zur 

PreislistePreisliste auf  auf 

unserer BioSite
unserer BioSite

www.fleischerei-warnecke.de


